APPERITIVES/APERITIVOS

DAL SOUP/sopa de lentejas..... 4.95€
VEGETABLE SOUP /Sopa de verduras 4.95€
MIXED SALAD/ Ensalada Mixta 4.95€
MIXED RAITA/ Ensalada de yogur 3.95€
HOUSE SPECIAL SOUP/ Sopa de la casa : 5.95€

Spicy soup based on onion, rice & Lentil /
Sopa casera de cebolla, arroz y lenteja picante

STARTERS/ENTRANTES

ONION BHAIJI/ BHAJI DE CEBOLLA : 4.35€
Onion rings mashed with gram flour spices and fried /
Aros de cebolla marinado con especias y hierbas

VEGETABLE SAMOSA/ SAMOSA DE VERDURA : 4.55€
Pastry filled with spicy mashed potato, green peas & deep fried /
Empanadilla rellanada con pure de patatas y guisantes con

especias y frito.

VEGETABLE PAKORA/ PAKORA DE VERDURAS: 4.35€
Deep fried seasonal mixed vegetables mashed with gram flour and spices/
Verduras de temporada mixta mezcla con harina de garbanzos y

especias y frito

PANEER PAKORA: 5.35€
Homemade cottage cheese battered with gram flour spices and herbs &
deep fried /

Queso casero grumoso rebozado con harina de garbanzo con especias
y hierbas y frito

MAIN COURSE / PLATO PRINCIPALES

SAFARI:

Marinated with fresh mint, garlic, ginger and Nepali herbs & spices grilled
in clay oven and served on a sizzler with a special side sauce./

Marinado con, menta fresca, ajo, jengibre y hierbas de Nepal.

Hecho en horno tandori servido en una plancha chisporroteando con
salsa especial (Mild, Medium & Hot)

Paneer (Queso Casero) 12,95€

TANDOORI CHILLY:

Dish prepared with green chillies, red and green peppers, fresh onion,
tomato, coriander, ginger and spices served on sizzling dish in sweet &
sour flavour. (Medium, Hot, Very Hot) /

Preparado con chile verde, pimiento rojo y verde, cebolla, tomates,
cilantro, jengibre y especias con sabor agridulce (Medio, Picante)

Paneer (Queso Casero) 12,95€ Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€
Mushrooms (Champifiones) 12,95€

NEPAL GREEN VALLEY / NEPALI VALLE VERDE :

Dish cooked with himalayan herbs touch of yoghurt fresh mint, touch
of anises & sesame seed thick gravy creamy sauce. /

Plato preparado con hierbas de himalaya un toque de menta, yogur,
crema y un toque de anises y sesamo que es popular en el valle del
Himalaya.

Paneer (Queso Casero) 12,95€

TANDOORI :

Dish marinated in yoghurt, herbs and tandoori spices and roasted in a
tandoor, served on a sizzler with side curry sauce./

Marinado con yogur, hierbas y especias. Asado en el horno tandoor

y servido en una plancha chisporroteando con salsa de curry.

Paneer (Queso Casero) 12,95€ Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€
Mushrooms (Champifiones) 12,95€

Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€

Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€

KATHMANDU :

Dish prepared with frsh onion, tomatoes, garlic, ginger & spices on
typical Nepalese home style

Plato preparado estilo casero Nepali con cebolla, tomate, ajo, gengibre
y especias

Paneer (Queso Casero) 12,95€ Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€

MUSTANG CURRY
Dish prepared with fresh ginger, garlic and paste of mustard and honey
mixed. Special dish in medium spicy.

Preparado con ajo, jengibre fresco y una salsa de mostaza y miel, sabor
especial en medio picante

Paneer (Queso Casero)  12,95€

CURRY:

Cooked with traditional herbs in our home made

flavoured curry sauce (Order mild, medium or hot)

Preparado con hierbas tradicionales en nuestra salsa de curry casera
(pedir: suave, medio o picante)
Mixed Veg. (Vegetal) 8,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€

Paneer (Queso Casero) 11,95€

TIKKA MASALA:

A well known dish prepared with almonds, butter, tomato sauce and
fresh cream in a traditional style./

Preparado en el estilo tradicional con almendras, mantequilla,

nata fresca y salsa de tomate.
Mixed Veg (Vegetal) 8,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

Paneer (Queso Casero) 11,95€

KORMA:

Dish prepared with cashews, coconut, butter, well known creamy

sweet dish./

Plato preparado con anacardo, coco, nata fresca y un plato dulce.

Mixed Veg (Vegetal) 8,95€ Paneer (Queso Casero) 11,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

KARAHI:

Combination of diced onion, green & red peppers, garlic, ginger,
fresh tomatoes and coriander seeds in a thick sauce

(Order mild, medium or hot) /

Un mezclado de cebolla cortado en tacos, pimiento rojo y verde, ajo,
jengibre, tomates frescos y semillas de cilantro en un salsa espesa
(pedir suave, medio o picante
Mixed Veg (Vegetal) 8,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

Paneer (Queso Casero) 11,95€

BALTI:

Dish cooked with fresh ginger, garlic, tomatoes & balti spices.

(order mild, medium or hot) /

Plato preparado con jengibre fresca, ajo y tomates frescos y balti especias
(Pide suave, medio o picante)
Mixed Veg (Vegetal) 8,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

Paneer (Queso Casero) 11,95€

JHALFREZI:

A well know dish prepared with fresh onion, tomatoes, red and green
peppers, garlic, coriander and spices. / :

Un plato preparado con cebolla fresca, tomate. pimiento rojo y
verde, ajo, cilantro y especias
Mixed Veg (Vegetal) 8,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

Paneer (Queso Casero) 11,95€

MADRAS (Hot) :

A well known south indian dish cooked with fresh tomato, ginger, onion,
coconut powder, coriander and madras spices. /

Un popular plato con salsa de coco preparado con tomate fresco,
jengibre, cebolla, cilantro y madras especias

Mixed Veg (Vegetal) 8,95€ Paneer (Queso Casero) 11,95€
Veg. Meat (Carne Vegetal) 11,95€

BIRIYANI:

Basmati rice cooked with onions, peppers, nuts, cashew, fresh
coriander and biryani spices, served with a special curry sauce

(Order mild, medium or hot) /

Arroz basmati preparado con cebolla, tomate, frutos secos, anacardos,
cilantro fresco y biryani especias. Servido con salsa de curry

(Pide suave, medio o picante)

Mixed Veg (Vegetal) 10,35€
Paneer (Queso Casero) 12,95€ Veg. Meat (Carne Vegetal) 12,95€
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VEGETABLE DISHES
BOMBAY ALOO/PATATA BOMBAY.
SAAG ALOO/ESPINACA CON PATATA
ALOO GOBI/PATATA CON COLIFLOR
TADKA DAL/LENTEJAS
CHANA MASALA/GARBANZO MASALA
MUTTER MUSHROOM/CHAMPINON CON GUISANTES
MUTTER PANEER/ GUISANTE CON QUESO CASERO
SAAG PANEER/ ESPINACAS CON QUESO CASERO

RICE PORTION (BAMATI)

STEAM RICE/ ARROZ BASMATI

PILAU RICE/ ARROZ PILAU

MUSHROOM RICE/ ARROZ CON CHAMPINON
KASMIRI RICE/ ARROZ CON FRUTAS

LEMON RICE/ARROZ CON LIMON
VEGETABLE RICE/ ARROZ CON VERDURAS
COCO RICE/ ARROZ CON COCO

GARLIC RICE/ ARROZ CON AJO

ONION RICE/ ARROZ CON CEBOLLA

NAAN BREADS
PLAIN NAAN/ NAAN NORMAL

BUTTER NAAN/ NAAN CON MANTEQUILLA

GARLIC NAAN/ NAAN CON AJO rﬂé‘ kﬂ"ﬁMﬂ”p”
STUFFED PARATHA/ NAAN RELLENO DE VERDURAS

GARLIC CHILLI NAAN/ NAAN CON AJO Y CHILLY RESTAURANT
CHEESE NAAN/ NAAN DE QUESO

CHEESE & GARLIC NAAN/ NAAN DE QUESO Y AJO

PESHWARI NAAN/ NAAN CON COCO Y PASAS

ONION NAAN/ NAAN CON CEBOLLA

TANDOORI ROTI
CHAPATI

* COMIDA'VEGANA CONSULAR AL PERSONAL/VEGAN FOOD CONSULT THE PERSON
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